Estas fiestas de Navidad..., en
. Sikera Barakaldo cocinan por ti

E| restaurante prepara sus mejores platos para degustarlos en casa
vinoteca. Sélo en la barra,
cuentan con mas de 40 Vi-
nos por copas, muy elegl-
dos por su equipo de sumi- |

hongos, Yy termna de foie
puro elaborado cada dia,
son algunas de las apetito-

£l bar-restaurante Sikera de
Barakaldo lleva 7 ahos pre-
parando los platos tipicos

navidefios para muchos ba- sas ofertas.
rakaldeses: caracoles, Sopa Conviene reservar, ya que lleres —y ademas gerantas—
b- sucocina solo atiende slete  Jony Nerea.

E| establecimiento organiza
catas y cenas maridaje ca-
da mes. Te puedes informar
y suscribir en @l local, Las
dirige Nerea, premiada co-
mo mejor sumiller de la zo-

de pescado, pbacalao ciu
ranero, \echazo asado... SI mesas que acostumbran a

no te apelece cocinar, ellos eslar solicitadas. Los pre-
io hacen por ti, solo lenes cios, pese a todo, son muy
que hacer tu reserva y pa- contenidos. Por ejemplo, el

sar a recoger 108 platos |a menu del dia, ipo degusta-
cién, sale por 19.50 euros y

\ na o No-
' \2;:?;»:;“0“\)“ las cenas degustacion de fin na Norte en Nartz de Oro
Sikera es un restaurante de  de semana por 29,50 euros. 2@12 y una de los cinco cla-
cocina vasca de calidad que sificados finales del campe- .
realiza elaboraciones al mo- Pinchos y vinoteca onato nacional en 2013 f / -
Tampoco se pueden olvidar El equipo de Sikera lleva g

anos siendo el mismo y |
comparte su pasion por el

memo, preac‘mdiendo de

productos congelados y pre- los pinchos callentes. Cada

dia, ademas, preparan 1a-

alaborados Todos sus pla-
o8 se elaboran con maltena
prima de primera, y predo-
minio de productos de tem-
porada y de la region. Por
alio, el establecimiento cam-
hia muy a menudo sy cara
Yy Sus menus
Con los chels Jon Lodeiro y
David Rodriguéz, coCineros
con solida formacion en es-
cuelas de cocina y amplia
gxperneancia en restauranies
de prestigio, &l Sikera tene
an el producto fresco y la
ldonica sus bazas para de
[eilar a |a clientela con sus
platos, que no dejan de ser
radicionales: bacalao a la
plancha o al pil-pil, pasca-
dos frescos de la lonja, cro-
quetas caseras que ya son
un clasico, solomillo y entre-
colte, lermna de manitas v

pas al momento para pico-
\ear en la barra, una forma
mas economica de cenar

En su bar ofrecen una am-
plia vanedad de pinchos y
desayunos por 2,50 euros, y
destaca su impresionante

trabajo blen hecho y el ser-
vicio de calidad. Es facil que
alll le sientas cCOMoO en casa
Jose y Axier siempre dan su
mejor cara y las dos Nereas
le atenderan con su mejor
sonrisa



